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H I G H L I G H T S  F R O M  A p r i l  &  M a y

As we approach summer break, our program continues to build strong momentum! The 
Future Chef Competition in March was a standout event. Congratulations to Audrey Duewall from 
Orchard Hill Elementary for earning this year’s 1st place prize! Our commitment to student voice 
continues to grow, with new suggestion boxes now in place at Talent Middle School and Phoenix High 
School. At the elementary level, students demonstrated impressive engagement during this month’s 
Eco Heroes recycling activity, where they explored pineapple and learned how different cooking 
techniques influence flavor. On the menu side, the pineapple muffin tops were a clear favorite and 
will be added to our breakfast offerings. We also strengthened our local sourcing efforts through new 
partnerships with Cherry Street Meats, Wandering Roots Farm, and Rusted Gate Farm.
The 2025–2026 school year is closing on a strong note, and we are well-positioned for continued 
growth as we prepare for 2026–2027!
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Some Special Menu Days!
Apr 9th: Garden Veggie Burgers
Apr 9th: RVF2S Tasting Table Follow up with Local Spinach & Chickpea Pasta Salad
Apr 10th: Caprese Chicken Wraps
Apr 15th: National Banana Day
Apr 16th: Farm Fresh Menu Day with Local Vegetable & Tofu Stir-fry
Apr 23rd: Hawaiian Huli-Huli Chicken
Apr 26th: National Pretzel Day
May 5th: Local Carne Asada, Tortillas & Homemade Salsas
May 14th: National Hummus Day
May 28th: National Hamburger Day
May 28th: RVF2S Tasting Table Follow up with Local Herb-Roasted Radishes

A few of the new menu Items featured so far!
• Caprese Chicken Wraps
• Asian Roasted Pineapple
• Local Beef Tacos & Nachos
• Local Carne Asada Tacos & Nachos
• Local Italian Sausage Pizza
• Breakfast Crunch Wraps
• Hawaiian Huli-Huli Chicken
• Sausage, Broccoli & Cheese Frittatas
• Ham & Cheese Frittatas

M e s s a g e  f r o m  t h e  E x e c u t i v e  C h e f ,  R y a n  S w e e t

• Local Vegetable & Tofu Stir-Fry
• Buffalo Chicken Wraps
• Homemade Salsa Roja & Verde
• Garden Blooms Pizza
• Ham, Egg & Potato Breakfast Bowls
• Hummus Boxes
• Bacon Cheeseburgers
• Ranch Coleslaw
• Local Herb-Roasted Radishes
• Honeyglow Pineapples
• Pineapple Muffin Tops
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We’re proud to source fresh, local ingredients from trusted farms in our community:
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• Marvin’s Garden and Cattle Co. - Ground Beef & Sausage
• Rusted Gate Farms - Carne Asada
• Wandering Roots Farm – Spinach & Radishes
• Cherry Street Meats – Ground Beef
• Tre-Fin - Albacore Tuna
• Miffy’s - Muffin Mix
• Naumes - Pears
• JL Orchards - Apples
• Barking Moon Farms - Carrots
• Intergalactic Acres - Beets

Spring Survey Ends May 22nd, 2026!

“Just a quick reminder that our Spring Foodservice 
Survey ends Friday, May 22nd! The school with the 
most responses will win a cookie day! So far, we’ve 
gathered 581 responses. 87 from all three 
elementary schools, 205 from Talent Middle School 
and 261 from Phoenix High School! Way to go!”

This Institution is an equal opportunity provider.
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ASPECTOS DESTACADOS DE ABRIL Y MAYO

Distrito Escolar Phoenix Talent

Mensaje del Chef Ejecutivo, Ryan Sweet
A medida que nos acercamos a las vacaciones de verano, ¡nuestro programa continúa ganando un gran impulso! La 
Competencia Future Chef en marzo fue un evento destacado. ¡Felicidades a Audrey Duewall de Orchard Hill Elementary 
por obtener el primer lugar este año!
Nuestro compromiso con la voz estudiantil continúa creciendo, con nuevos buzones de sugerencias ahora instalados en 
Talent Middle School y Phoenix High School. A nivel de primaria, los estudiantes demostraron una participación 
impresionante durante la actividad de reciclaje Eco Heroes de este mes, donde exploraron la piña y aprendieron cómo 
diferentes técnicas de cocción influyen en el sabor.
En cuanto al menú, los “pineapple muffin tops” fueron claramente los favoritos y se agregarán a nuestras opciones de 
desayuno. También fortalecimos nuestros esfuerzos de abastecimiento local mediante nuevas asociaciones con Cherry 
Street Meats, Wandering Roots Farm y Rusted Gate Farm.
El año escolar 2025–2026 está cerrando con fuerza, y estamos bien posicionados para un crecimiento continuo mientras 
nos preparamos para 2026–2027!

Días especiales del menú:
9 de abril: Hamburguesas de vegetales del huerto
9 de abril: Seguimiento de la Mesa de Degustación RVF2S con ensalada 
de pasta de espinaca local y garbanzos
10 de abril: Wraps de pollo Caprese
15 de abril: Día Nacional del Plátano
16 de abril: Día de Menú Fresco de la Granja con salteado local de 
vegetales y tofu
23 de abril: Pollo hawaiano Huli-Huli
26 de abril: Día Nacional del Pretzel
5 de mayo: Carne asada local, tortillas y salsas caseras
14 de mayo: Día Nacional del Hummus
28 de mayo: Día Nacional de la Hamburguesa
28 de mayo: Seguimiento de la Mesa de Degustación RVF2S con rábanos 
locales asados con hierbas

Algunos de los nuevos elementos del menú:
• Wraps de pollo Caprese 
• Piña asada estilo asiático
• Tacos y nachos de res local 
• Tacos y nachos de carne asada local 
• Pizza de salchicha italiana local 
• Wraps de desayuno crujientes
• Pollo hawaiano Huli-Huli 
• Frittatas de salchicha, brócoli y queso 
• Frittatas de jamón y queso

• Salteado de vegetales locales y tofu
• Wraps de pollo estilo búfalo
• Salsa roja y verde caseras
• Pizza Garden Blooms (de vegetales

del huerto)
• Tazones de desayuno con jamón, 

huevo y papa
• Cajas de hummus
• Hamburguesas con queso y tocino
• Ensalada de col estilo ranch
• Rábanos locales asados con hierbas
• Piña Honeyglow
• Muffin tops de piña 1
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Distrito Escolar Phoenix Talent

Estamos orgullosos de abastecernos con ingredientes frescos y locales de granjas 
confiables en nuestra comunidad:

• Marvin’s Garden and Cattle Co. - Ground Beef & Sausage
• Rusted Gate Farms - Carne Asada
• Wandering Roots Farm – Spinach & Radishes
• Cherry Street Meats – Ground Beef
• Tre-Fin - Albacore Tuna
• Miffy’s - Muffin Mix
• Naumes - Pears
• JL Orchards - Apples
• Barking Moon Farms - Carrots
• Intergalactic Acres - Beets

“Solo un recordatorio rápido de que nuestra 
Encuesta de Servicio de Alimentos de Primavera 
finaliza el viernes 22 de mayo. ¡La escuela con más 
respuestas ganará un día de galletas! Hasta ahora, 
hemos recibido 581 respuestas: 87 de las tres 
escuelas primarias, 205 de Talent Middle School y 
261 de Phoenix High School. ¡Buen trabajo!”

2¡La encuesta de primavera finaliza el 22 de mayo de 2026!
Esta institución es un proveedor que ofrece igualdad de oportunidades.
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