
 
 

Heating Instructions 
 
Store items under refrigeration until you are ready to enjoy. Do not 
refrigerate longer than three days. 
 
All items are fully cooked and can be consumed cold.  But to enjoy any 
of them warm we recommend following one of the options below:  
 
Microwave: 

1. Remove any packaging and microwave on high for 45 seconds.  
2. Check product temperature. It should be steaming hot all the 

way through (165°F).  
3. If not hot, continue to reheat on HIGH in 30-second intervals 

until steaming hot (165°F). 
4. Remove item from microwave and let sit for one minute before 

consuming. 
5. Consume within 2 hours. 

 
Oven: 

1. Heat oven to 325°F. 
2. Wrap your entrée in foil to keep from drying out while heating. 
3. Place product on baking sheet and cook in the oven for 15-20 

minutes. 
4. Check product temperature. It should be steaming hot all the 

way through (165°F). No cold spots. 
5. If not hot, continue to cook in oven, checking every 5 minutes 

until steaming hot (165°F). 
6. Remove item from oven and let sit for 5‐10 minutes before 

consuming. 
7. Consume within 2 hours. 

 
Foll0w @CafeGwinnett on Instagram & Facebook 

 
 

 
Instrucciones de calentamiento para las 

Entradas  
 

Guarde los productos bajo refrigeración hasta que esté listo para disfrutarlo.  
No refrigerar más de tres días. 
 
Todos los productos están completamente cocinados y se puede consumir 
fríos, pero recomendamos las siguientes opciones para calentar:  

Por Microondas: 
 

1. Retire cualquier empaque y póngalo en el microondas a temperatura 
alta durante 45 segundos. 

2. Compruebe la temperatura del producto. Esto debería echar un 
vapor caliente de (165°F) 

3.  Si no está caliente, continúe el recalentando en temperatura ALTA 
con intervalos de 30 segundos hasta que esté completamente caliente 
a un vapor de (165 °F). 

4. Retire el producto del microondas y déjelo reposar durante un 
minuto antes de ser consumirlo. 

5. Consumir dentro de 2 horas 
 
Por Horno: 

6. Caliente el horno a temperatura de (325 ° F) 
7.  Envuelva el plato principal en papel aluminio para evitar que se 

seque mientras se calienta en el horno. 
8. Coloque el producto en una bandeja para hornear y cocine en el 

horno durante 15-20 minutos. 
9. Verifique la temperatura del producto. Debe estar completamente 

caliente a (165 ° F). No puntos/áreas frías  
10. Si no está caliente, continúe cocinando en el horno, comprobando 

cada 5 minutos hasta cocer a vapor caliente a (165°F) 
11. Retire el artículo del horno y déjelo reposar durante 5-10 minuto 

antes de consumirlo. 
12. Consumir dentro de 2 horas 

 
           Síguenos en nuestra plataformas @CafeGwinnett en: 
            Instagram Facebook 

 
 


